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OLASZ BORSTILUSOK — VELENCETOL PUGLIAIG

Lilusztracio

Digitalis kostolasi segédkdnyv

Olaszorszag borvilaga maga az életérom folyékony formaban. A sz6l6t6kék orszagat északon a
Dolomitok hivis levegdie, délen a tenger sés paraja formalja; minden régié, minden domb, minden
sz6l6sor mas és mas torténetet mesél. E koéstolasi utikalauz — Velencétdl Puglidig — arra hiv, hogy ne

csak bort késtolj, hanem bejard Olaszorszag lelkét is, egy-egy palackon keresztil.

Az olasz borkultdra tobb mint 3000 éves multra tekint vissza. Mar az etruszkok és a rémaiak is
ismerték a sz616 nemes erejét, és a bort nem csupan italként, hanem a kéz6sség, az tinnep és a
civilizaci6 szimbélumaként fogyasztottak. A kézépkorban a kolostorok 6rizték meg a sz6l6fajtak
sokféleségét, majd a reneszansz idején az olasz bor Ujra a fénytizés és a mivészet részévé valt. Ma
Olaszorszag a vilag egyik legvaltozatosabb bortermel6je: tobb mint 500 6shonos fajtat tartanak

szamon, és minden tartomany sajat, utanozhatatlan stilust alakitott ki.

A, Velencétbl Puglidig” borcsomag ennek a gazdagsignak egy killonleges keresztmetszetét adja. Ugy
valogattuk Gssze a tételeket, hogy az északi elegancia, a k6zépsé tartomanyok klasszikus egyensulya és



a déli szenvedély egyarant megjelenjen bennitk. Minden palack egy megallé ezen az érzéki utazason:

Veneto htvos fehérboraitdl egészen Puglia napsiittte vorosetig.

Ebben a digitalis segédkényvben minden tételhez megtaldlod:

a bor rovid torténetét és eredetét,

a szOlofajtak jellegzetességeit,

a boraszati stilus és a terroir Gsszefiiggéseit,

valamint kostolasi jegyzeteket és ételparositasi javaslatokat.

De miel6tt belekdstolnal, érdemes megérteni, mit is jelent az ,,0lasz borstilus”.

Olaszorszagban a bor nem kiiloniil el az élettSl — a bor maga az élet része. Egy velenceti trattoria
teraszan elfogyasztott hiivés Pinot Grigio éppuigy része a tdjnak, mint a toszkan dombokra borulé
alkonyi fény vagy a pugliai piacokon illatozé érett paradicsom. A bor mindeniitt jelen van: az
étkezésekben, a csaladi innepekben, az irodalomban és a mivészetben. Ez a kulturalis sokszintiség és

természetes konnyedség az, amit mi, magyar borkedvel6k is annyira szeretiink benne.

Kostolas kézben probald gy figyelni a bort, mint egy olasz mester: nem analizalni, hanem megérteni.
Figyeld, hogyan mesél a bor a tajrdl, a hémérsékletrdl, a szElrdl, a sz6l6fajta természetérdl. Egy Friuli
fehérbor tisztasiga mogott ott a hegyekbdl learamlé hideg levegd; egy toszkan vérdsben a nap érlelte
gyumélesok és a mészkoves talaj finom fesziiltsége; egy pugliai Primitivo str(, napfényes zamata

pedig az orszag déli szenvedélyét hordozza.

Ahogy haladsz majd a borokkal, probald megérteni az olasz gondolkodasmédot is: a ,,la dolce vita”
nem pusztan életstilus, hanem szemlélet — az egyszerlségben rejlé 6rém, az izek és pillanatok
tisztelete. Ez a borcsomag nem csupan egy kostold, hanem egy kis idSutazas, amelyben a poharad

lesz az iranytd.

A Velencétdl Puglidig valogatas egy iv, amely végigvezet az északi struktira és frissesség, a kbzépolasz
harmonia és a déli bujasag kozott. A végére nemcsak hat bort ismersz meg — hanem hat kilénb6z6

életérzést is, amelyek mind az olasz borkultira szivébdl szélnak.

Készilj tehat a kostolasra, és engedd, hogy ez a digitalis segédkonyv végigkisérjen ezen a killénleges
uton.

Minden palack egy fejezet — és minden korty egy torténet.

Salute! ®



1. ALLOMAS: VENETO - VALDOBBIADENE - A LAGUNAK, A KONNYEDSEG
ES A BUBOREKOK HAZAJA

Furlan Prosecco DOC Frizzante

Furlan Prosecco DOC Frigzante

Utazas a laginak f6ldjén

Az utazasunk Olaszorszag északi részén, a Veneto tartomanyban kezdédik — ott, ahol a térténelem és
a szépség Osszeér. A lagunak varosa, Velence évszazadokon at a vilag kapuja volt: itt cseréltek gazdat
keleti fliszerek, bizanci selymek, és persze borok is. A velencei keresked6k révén a térség mar a
kézépkorban ismertté valt finom, illatos fehérborairél, amelyek a tenger kozelségét és a dombok
hivos klimajat egyarant titkrozték.

Veneto nemcsak Velencét jelentt: itt huzédnak a Conegliano és Valdobbiadene koriili lankak, a
Prosecco szil6f6ldje, ahol a sz616t6kék a Dolomitok fel8l érkezd hiivos szél és az Adriai-tenger paras
lehelete kozott élnek. Ez a kiilonleges éghajlat teremti meg a Glera sz616 friss, roppands
savszerkezetét — a bor, amelybdl a Prosecco szlletik, egyszerre szikrazé és finoman gyimolcsds, mint
maga az olasz életérzés.



Veneto borvidékei kozil talan a Prosecco az, amely leginkabb szimbdélumma valt: az olasz életérém,
a hétkéznapi elegancia és az tinneplés jelképe. A tartomanyban minden pohdrban ott van egy darab
Italia: az északi precizitas, a laginak romantikaja és a dolce vita dertje.

A Prosecco szive: Conigliano-Valdobbiadene

A Furlan csaladi pincészet Conigliano kézelében talalhato, ahol a Prosecco DOCG tertilet sz8161 a
domboldalakon és stkvidékeken egyarant otthonra leltek. A régié boraszata évszazados
hagyomanyokra épil, de mindig is a kdnnyedséget, a kifejez6, friss gyiimolesosséget tekintette a
legfontosabb értéknek.



Furlan Prosecco DOC Frigzante



Furlan Prosecco DOC Frizzante

Furlan Prosecco DOC Frizzante



Furlan Prosecco DOC Frizzante



Furlan Prosecco DOC Frizzante

A Futlan csalad t6bb generacié éta bordszkodik, és hiien kdveti a Prosecco stilust: a modern
technolégia és a hagyomany tokéletes egyensulyban van boraikban. A céljuk nem az, hogy
lenylig6zzEk a fogyasztot, hanem hogy 6rémét adjanak — ahogy egy igazi Prosecco is teszi.

Ez a bor Glera sz6l6bdl késziil, a frizzante (enyhén gyongy6z6) kategoria jegyében. Ez azt jelenti,
hogy a bor finom, lagy buborékokkal rendelkezik, nem harsanyan pezsg6, inkabb elegansan vibralé.
De ezek a buborékok természetesek és nem hozzaadottak. A masodik erjesztés tartdlyban torténik
(Charmat-médszerrel), ami megSrzi a Glera sz616 frissességét és illatvilagat.

Furlan Prosecco DOC Frizzante — a poharban

A Furlan Prosecco DOC Frizzante egy igazi bevezetés Olaszorszagba.

A bor halvany szalmasarga szinG, finom, apré buborékokkal és konnyed, hivogatd illattal. Illataban
fehér viragok, zoldalma, korte és egy leheletnyi citrusossag jelenik meg — friss, tiszta és iide, mint egy
reggel a laginak felett.

A kortyban a gyimélessség domindl, finom savérzettel és elegans textdraval. A buborékok



selymesen oldédnak el, a lecsengésben pedig egy diszkrét mandulas jegy bujik meg, amely a venet6i

borokra jellemz.

Ez a Prosecco nem akar t6bb lenni, mint ami — de épp ettdl szeretheté. Nincs benne patosz, csak
természetes harmoénia. A bor nem egy tinnepi tréfeat, hanem a mindennapok és a pillanatok 6romét
kinalja.

Kostolisi tippek és ételpdrositds
Hémérséklet: 68 °C, jol behitve

Pohar: fehérboros vagy Prosecco-pohar (nem kell feltétlentiil flGte)

Etelek: antipasti, prosciutto e melone, konny( tésztak, tenger gytimélesei, vagy egyszerden csak friss

olivabogyé és parmezan.

Pillanat: amikor megérkezel haza egy hossza nap utan, vagy amikor baratokkal a vacsora el6tt

szeretnéd ,,beinditani” a beszélgetést.

Kis jegyzet a kostoldshoz
Amikor belekortyolsz, képzeld el, hogy egy velencei sikator végén kilépsz a napfényre, és elGtted
megcsillan a lagina viztiikre. A leveg6ben s6s illat, tavolban harangszoé, a teraszokon nevetés. Ez a

Prosecco is ilyen: egy aprd, buborékos pillanat Velencébdl.



2. ALLOMAS: SOAVE — A VULKANOK ES MANDULAVIRAGOK VIDEKE

Bottega Soave Classico DOC 2022

Bottega Soave Classico DOC 2022
Az utazas folytatodik Veneto szivében

Velence laguniit elhagyva az ut lassan a szarazfold belseje felé kanyarodik. A taj egyre dombosabba
valik, a levegében mandulavirag és sz6l6illat keveredik, a horizonton pedig feltlinnek Verona tornyai
— a varos, ahol Rome6 és Julia szerelme 6rokre beirta magat az olasz kulturaba. Verona el6tt néhany
kilométerrel taldljuk Soavet, egy kézépkori falakkal kérbevett hegyi varos, ez a varos adja a koriiltte
elteriil6 dombvidékrdl lekertls sz6l6bol késziilt fehérbor nevét.



Bottega Soave Classico DOC 2022
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Bottega Soave Classico DOC 2022

Bottega Soave Classico DOC 2022



Bottega Soave Classico DOC 2022

A Soave nem csupan egy bor, hanem egy taj esszencidja: naptényes dilok, vulkani talaj, és az Adriai-
tenger felSl érkezd hivos szelek formaljak karakterét. Itt, a Lessini-hegység labanal, a sz6l6 a bazalt és
a mészko keverékébdl taplalkozik — ez adja a borok killénleges asvanyossagat és fesziltségét. A Soave
borvidék évszazadok 6ta a venetoi kultura egyik kincse, és ma is az elegancia és finomsag

szinonimaja.

A borvidék: a vulkdnok ajindéka

A Soave Classico DOC megjel6lés kizarélag a torténelmi dalékrdl szarmazé borokat illeti meg, ahol a
termétertilet kicsi, a hozam korlatozott, viszont a minéség paratlan.

A boraszok itt 6ként a Garganega sz616fajtat hasznaljak, amelyet mar a kézépkor 6ta termesztettek a
vidéken. A Garganega nem harsany fajta, hanem a finom részletek mestere: a viragos, mandulas,
enyhén sOs jegyei a talaj és az éghajlat hi tiikrei.

A borészati hagyomany a Soave esetében a tisztasagot helyezi el6térbe. A cél nem az erd, hanem a
harmonia: egyensuly a frissesség és az érett gyimolesosség kozott. A Soave mindig az olasz
fehérborok kozil az egyik legnemesebb, ugyanakkor legkénnyedebben szerethetd stilus.

Bottega — a hagyomany és az modern elegancia talilkozdsa
A Bottega név Olaszorszag-szerte ismert, elsésorban elegans proseccéirdl és grappairol, de a boraszat

gyOkerei sokkal mélyebbre nydlnak. A csalad tobb generacié 6ta elkGtelezett a minéség és az olasz



izlésvilag irant. A Soave Classico DOC boraikban ez a filozéfia kiléndsen jol tetten érhetd: a mult

tisztelete és a modern tisztasag egy poharban.

A Bottega Soave Classico DOC 2022 a legjobb termd&helyekrdl szarmazé Garganega sz6l6bol készilt,

acéltartalyban erjesztve és rovid ideig seprén érlelve, hogy megérizze a fajta frissességét és aromait.

Bottega Soave Classico DOC 2022 — a poharban

A bor halvany szalmasarga szinQ, apré arany reflexekkel — akar a délutani napfény, amely atszGrédik
Verona 6don hazain.

Illataban fehér viragok, mandula, Gszibarack és citrus elegyednek egy leheletnyi asvanyos hattérrel. A
korty szaraz, kbzepesen telt, élénk savakkal és hosszan tartd, sds-krétas lecsengéssel. Minden

kortyaban ott a vulkani f6ld ereje és a mediterran derd egyensulya.

A Soave igazi ,,beszélgetGs bot”: nem harsany, de mindig jelen van. Finom, intelligens, és minden
helyzethez alkalmazkodik — mint egy j6 olasz tarsasag,.

Kostolisi tippek és ételpdrositds
Hémérséklet: 810 °C

Pohar: klasszikus fehérboros
Eitelek: grillezett halak, spargas vagy citromos rizott6, kénnyt tésztak, friss sajtok (ricotta, burrata).

Pillanat: amikor az elsé napsugarak megcsillannak a poharban a teraszon — vagy amikor egy nyugodt
vacsora mellé elegans, de visszafogott kisérét keresel.

Kis jegyzet a kostoldshoz

Amikor a Bottega Soave Classico DOC 2022 illatat belélegzed, képzeld el, hogy Verona macskakdves
utcain sétalsz, a varfalak mogott csendesen morajlik a varos, a levegében pedig a mandulavirdg és a
szOl6illat keveredik. A poharadban ott van mindez: a vulkanok f6ldje, a szerelem varosa és Veneto
szive.



3. ALLOMAS: SZICILIA — A NAPFENY, A TENGER ES A VULKAN SZIGETE

Mazzei Zisola Azisa Bianco Sicilia DOC 2023

Mazzei Zisola Azisa Bianco Sicilia DOC 2023

Utazis a Mediterrineum szivébe

Ahogy elhagyjuk az olasz csizmat, a hajé lassan kézeledik Szicilia partjaihoz. A tenger sés pardja
keveredik a citrusligetek illataval, és a horizonton feltiinik az Etna, Eurépa legaktivabb vulkanja. Ez a
f6ld — egyszerre 6si és vad, mégis végtelentil termékeny — kiilénleges energit sugaroz.

Szicilia mindig is a kultdrak talalkozépontja volt: gérégok, arabok, normannok és spanyolok hagytak
itt nyomot, mindannyian hozzaadtak valamit az {zekhez, az épitészethez és természetesen a borokhoz
is.

A bor itt nem csupan mez6gazdasagi termék, hanem az élet ritmusa. A nyari héségben a f6ld
mélyérdl feltdrd asvanyi sok, az allandé napsiités és a tenger kozelsége olyan kombinaciét hoz étre,
amely paratlan intenzitast ad a sziciliai boroknak.

Itt minden korty egy kis szelet Mediterraneum — nap, s, szél és tiz.



A borvidék: Noto, Szicilia délkeleti kincse

Mazzei Zisola Azisa Bianco Sicilia DOC 2023

Mazzei birtok



Mazzei birok



id, mdr 600 éve boraszkodik

Mazzei csald



Mazzei birtok kizpontja Toszkdndban



Mazzei 600 éves csalidfdja

A Mazzei Zisola birtok a sziget délkeleti csticskében, a barokk épitészetérdl hires Noto kdzelében
taldlhaté. A Mazzei csaldd — amely t&bb mint 600 éve a toszkan boraszat egyik ikonikus neve — ebben
a kiillonleges régioban 4j otthont talalt.

A 2000-es évek elején alapitottik a Zisola birtokot, felismerve a hely terroir-janak egyediségét:
mészkdves, fehér talaj, mediterran napsiités és a tenger kozelsége — mindez t6kéletes feltételeket
teremt az illatos, asvanyos fehérborok szamara.

Noto és kérnyéke a sziciliai barokk egyik kézpontja. A varos szinte aranyszinben ragyog a mészké
homlokzatoktdl, a templomok kupolai alatt pedig a dél olasz élet 616k nylizsgése hallatszik. Ezt a
konnyedséget és szépséget tikrozi vissza a Zisola Azisa Bianco is: elegins, de szenvedélyes;
mediterran, de fegyelmezett.

A bor: Mazzei Zisola Azisa Bianco Sicilia DOC 2023
A bor neve, Azisa, egy régi sziciliai sz6, amely azt jelenti: ,,szépség” — és ennél talalobb nevet aligha
kaphatott volna.



A Mazzei csalad a bor megalkotasakor a sziget 6shonos fajtaira timaszkodik: Grillo és Catarratto
adjak a bor alapjat. Ezek a sz616k tokéletesen tiikrozik Szicilia természetét: egyszerre napsiitottek és

frissitéek, gyimolcsdsek, mégis asvanyosak.

A bor acéltartalyban erjed, hogy megdrizze a sz6l6 természetes aromait és a terroir tisztasagat. A cél
nem a komplexitas halmozdsa, hanem a mediterran egyszerliség nemessége — a tenger, a napsités és a
f6ld harmoéniaja.

A pohirban

Az Azisa Bianco 2023 halvany aranyszind, apré zoldes reflexekkel.

Illataban r6gtén megjelenik a sziciliai citrusvilag — citromhéj, grapefruit és narancsvirag —, kiegésziilve
fehér Gszibarackkal, mandulaval és egy finom sés-asvanyos toénussal, amely a mészkéves talaj
ajandéka.

A korty lendiletes, szinte tincol a nyelven: friss, zamatos és hosszi. A kézéppontban a gylimélesok
édessége ¢és a tenger sos lehelete feszill egymasnak — ez a kettGsség adja a bor varazsat. A

lecsengésben finom mandulas-fiszeres arnyalat marad, amely a sziciliai borok védjegye.

Kostolisi tippek és ételpdrositds
Hémérséklet: 8—10 °C

Pohat: elegans fehérboros, szélesebb kehellyel, hogy az aromak kibontakozhassanak

Etelek: grillezett tengeri hal, citrusos salata, ricottds gnocchi, tenger gytimolcsei, vagy akar egy
kénnyd, citromos csirkés fogas.

Pillanat: amikor a nap mar lebukik a tenger mogétt, és a levegé megtelik narancsvirag illattal — vagy

amikor a tél kézepén egy pohar napsiitésre vagysz.

Kis jegyzet a kostoldshoz

Ahogy belekortyolsz a Mazzei Zisola Azisa Biancoba, képzeld el, hogy a Noto melletti domboldalrél
nézed a tengert. A levegd tele édes-sos illatokkal, a varos harangjai halkan konganak, és a szél a
citrusfak leveleit mozgatja.

Ez a bor nem csupan ital — egy sziciliai délutan palackba zarva.



4. ALLOMAS: TOSCANA — AHOL A BOR ES A TA] OROKRE
OSSZETARTOZIK

Fanti Sant’Antimo Rosso DOC 2020 Bio

Fanti Sant’ Antimo Rosso DOC 2020 Bio



Utazis a toszkan dombok kozott

Fanti Sant’ Antimo Rosso DOC 2020 Bio

Fanti Sant’ Antimo Rosso DOC 2020 Bio



Fanti Sant’ Antimo Rosso DOC 2020 Bio

FANTI

Fanti Sant’ Antimo Rosso DOC 2020 Bio



Fanti Sant’ Antimo Rosso DOC 2020 Bio

Ugorjunk vissza most Olaszroszag talan legismertebb régidjaba Toszkanaba. Lagy, z6ld dombok
fogadnak minket, a horizonton ciprusfak sorakoznak, a levegében pedig frissen kaszalt £ és
rozmaring illata tetjeng.

Megérkeztink Toszkandba — abba a vidékbe, ahol Olaszorszag leghiresebb borai, mindkézul talan a
leghiresebb a Brunello talalhatok.

Toszkana az olasz kultara béleséje: a reneszansz sziiléfdldje, a humanizmus otthona, ahol minden
dombtet6n egy torténet var. Siena, Montepulciano, Montalcino, Pienza — mind-mind nevek, amelyek
egyarant jelentenek épitészetet, miivészetet és bort.

Itt a sz6l6t nemcsak termesztik, hanem tisztelik. A bor a taj része, éppugy, mint a templomtornyok, a
toszkan naplemente és a lassan pergd élet.

A borvidék: Sant’Antimo — a Brunello szomszédsdgdban

A Sant’Antimo DOC Montalcino déli lankain tertl el. Ezek a tertletek a Brunello di Montalcino
legendas diléihez tartoznak. A név az Gsi apatsagrol, az Abbazia di Sant’ Antimo-rdl szarmazik,
amelyet még Nagy Karoly idejében alapitottak, és ma is az egyik legszentebb hely a toszkan
borvilagban és a Fanti csalad a kézépkor kezdete 6ta itt €.

Ez a tertlet idealis a vorésborok szamara: a talaj mészkoves és agyagos, a napsiités béséges, de a
tengerszint feletti magassag és a hegyek kozelsége miatt a h6mérséklet kiegyenlitett. Ez adja a borok
mélységét, elegancijat és feszes szerkezetét.



A Fanti csaldd t&bb mint 200 éve gazdalkodik Montalcinéban, és ma a modern, fenntarthaté toszkan
boraszat egyik mintaképe. Eredetileg olivaolajjal foglalkoztak, de mar hosszu ideje bort is készitenek.
A birtok 300 hektaros, de ebbdl 50 hektar a sz6l6teriilet, a tobbi erdd, olajliget és természetes élGhely.
Ez a tudatos egyensuly az oka annak, hogy a Fanti borok organikus hitelességet és természetes
harmoniat sugaroznak.

A bor: Fanti Sant’Antimo Rosso DOC 2020 Bio

A Sant’Antimo Rosso egyfajta ,,fiatal testvére” a Brunellénak — ugyanaz a terroir, de frissebb,
gyumolesosebb megkdzelités.

A Fanti birtok 2020-as organikus évjarata Sangiovese-re éptil, amelyhez kisebb aranyban Cabernet

Sauvignon és Merlot tarsul, igy a bor egyszerre 6rzi a toszkan tradiciét és a modern eleganciat.

A 2020-as év meleg, kiegyensulyozott id6jarasa kivételes érettséget hozott, de a Fanti boraszati
filozofidja szerint a hangsuly mindig az egyensulyon és a természet ritmusan van. A bor részben nagy
tolgyfahordéban, részben acéltartalyban érlel6détt, hogy megérizze a gylimélesok frissességét és a
terroir karakterét.

A pohdrban

A bor mély rubinvords, szinte bibor arnyalatokkal.

Illatdban érett cseresznye, feketeribizli, fiszerek és egy finom grafitos-asvanyos tonus érezhets. A
hattérben enyhe vanilia és szaritott gyogynévények jelennek meg — a toszkan dombok illata egy
palackban.

A korty kézepesen telt, barsonyos tanninokkal és finom savakkal. A Sangiovese friss cseresznyés
savai tokéletesen egyensulyozzak a Merlot lagy gylimolcsdsségét és a Cabernet struktirajat.

A lecsengés hosszu, fliszeres és elegansan szaraz — igazi tartalommal bird bor, amely ugyanakkor
megdrzi a toszkan borok kénnyed természetességét.

Kostolisi tippek és ételpdrositis
Hémérséklet: 16—18 °C

Pohar: burgundi tipust, nagyobb urtartalma vérésboros pohar, de ha Sangiovese poharat hasznalunk,
akkor jarunk a legjobban.

Etelek: paradicsomos tésztaételek, lasagne, grillezett hisok, barany, érett sajtok (pecorino,
parmigiano).

Pillanat: amikor a nap mar lemendben van, és a domboldalrél nézed, ahogy a sz6l6sorok £616tt

aranylé fények jatszanak — vagy amikor egy borvacsoran Toszkana lelkét szeretnéd megidézni.

Kis jegyzet a kostoldshoz
Ahogy belekortyolsz a Fanti Sant’Antimo Rosso-ba, képzeld el, hogy a Sant’Antimo apatsag
arnyékaban tlsz. A tavolbdl harangszé hallatszik, a dombok kozott halkan leng a szél, és a nap



melegen simogatja a sz6l6sorokat.
A bor egyszerre eré és béke, f6ld és napfény — Toszkana esszencidja a poharadban.

5. ALLOMAS: CHIANTI CLASSICO — TOSZKANA SZiVE, AHOL A BOR
TORTENELEM

Mazzei Fonterutoli Ser Lapo Chianti Classico Riserva DOCG 2019
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Mazzei Fonterutoli Ser Lapo Chianti Classico Riserva DOCG 2019

Utazais Castellina in Chianti és Siena kézott

Toszkana dombjai kézt tovabb haladva az ut egyre szikebbé valik. A ciprusok sora kézétt tekergd
orszaguton a nap lassan attor a sz6lésorok f6lott, a téj aranyban fiirdik. Ez mar Chianti, a vilag egyik
legismertebb borvidéke — ahol minden domb, minden k6, minden pohar egy térténetet mesél.

A kézépkorban ezen a vidéken vivtak a legendas hdborukat Firenze és Siena k6z6tt, de ma mar csak a

borok versengenek egymassal — békésen, elegansan, nemes presztizzsel.



A Chianti-vidék a toscana-i borkultura szive. Itt talilhaté Castellina in Chianti, Radda, Gaiole és
Greve, a négy torténelmi varos, amelyek a Chianti Classico alapjat adjak.

Az ut mentén fekete kakasos tablak jelzik, hogy megérkeztiink a Chianti Classico DOCG teriiletére —
ez a kakas (Gallo Nero) a vidék jelképe, és egy 13. szazadi legenda szerint a béke szimbodluma lett két
varos kozétt. Ma ez a szimbdlum garancia a mindségre, a tradiciora és a karakterre.

Fonterutoli — a Mazzei csaldd oroksége

A Mazzei csalad neve egyet jelent a toszkan boraszat torténetével. A csalad 1435 6ta €l és alkot a
Fonterutoli birtokon — vagyis tobb mint fél évezrede.

A Ser Lapo Chianti Classico Riserva név egy igazi torténelmi utalas: Ser Lapo Mazzei volt az a
firenzei notarius, aki 1398-ban el8sz6r emlitette irasban a Chianti bort. Vagyis ez a bor nemcsak egy
ital, hanem a Chianti térténetének él6 6roksége.

A Fonterutoli birtok Siena és Castellina k6z6tt, 500 méteres magassagban fekszik. A talaj kavicsos,
mészkoves és agyagos, a mikroklima hlivés — ez adja a Mazzei borok elegans savszerkezetét és
hosszan érlelhet6 karakterét.

A csaldd maig a mindség és a hitelesség szinonimaja, és minden palackban ott van a tobb szaz éves
tudas, amit a modern boraszati szemlélet még kifinomultabba tett.

A bor: Ser Lapo Chianti Classico Riserva DOCG 2019

A 2019-es évjarat idealis volt Toszkanaban: kiegyensulyozott csapadék, hiivés éjszakak és napfényes
nappalok jellemezték. Ennek készonhetSen a Sangiovese tékéletesen beérett, meglrizve frissességét
és savgerincét.

A bor 90% Sangiovese és 10% Merlot hazasitiasa — a klasszikus toszkan stilus és a modern finomsag
talalkozasa. A bort 12 hénapon at érlelik francia és magyar télgyfahordékban, majd palackban pihen,
miel6tt forgalomba kertlne.

A Ser Lapo nem a hétkéznapokra szant Chianti: ez a mélység, a struktira és az elegancia bora, amely
a Mazzei csalad filozofidjat testesiti meg: ,, Tradizione, Innovazione, Territorio”.

A pohdrban

A bor mély rubinvérds, finom granatos arnyalattal.

Illataban komplex és kifinomult: érett meggy, fekete cseresznye, szilva, valamint fekete bors, szaritott
kakukkf® és enyhe dohanyos jegyek.

A korty feszes és élénk, mégis selymes. A Sangiovese gyiimélesOssége és savszerkezete kival6an
kiegésziil a Merlot puha textardjaval.

A lecsengés hosszu, enyhén flstos és sos-asvanyos — igazi Chianti Classico Riserva, amely minden
kortyban a f6ld és az id6 mélységét kozvetiti.

Ez a bor id6vel még szebb lesz: palackban évekig fejlédhet, ahogy a tanninok finomulnak, az aromak
mélytilnek. De mar most is elegans és lenyligdz6 — az a fajta bor, amely elcsendesiti a beszélgetést,
mert mindenki a poharra figyel.



Kostolisi tippek és ételpdrositds
Hémérséklet: 18 °C

Pohar: nagy test(i, burgundi tipust vorésboros pohar

Etelek: toszkan vaddisznéragu, marhapofa vérésborban, paradicsomos tészta érett pecorindval, vagy

egyszerden egy szelet hazi kenyér és olivaolaj.

Pillanat: egy hiivis este, amikor lelassul a vilag, és a bor mellett a térténelem is melléd Ul az asztalhoz.

Kis jegyzet a kostolishoz

Ahogy belekortyolsz a Ser Lapo Chianti Classico Riserva-ba, képzeld el, hogy a Fonterutoli birtok
dombjan allsz, és lenézel a ciprusokkal szegélyezett utra. A tavolban Siena tornyai rajzolédnak ki a
naplementében.

A borban ott a f6ld pora, a szél illata, az évszazadok tuddsa.

Ez a bor nemcsak Toszkana esszencidja, hanem maga az olasz boraszat torténete egyetlen poharban.



6. ALLOMAS: PUGLIA — A NAPFENY ES A SZENVEDELY FOLDJE

TerreCarsiche Fanova Primitivo Gioia del Colle DOC 2022

TerreCarsiche Fanova Primitivo Gioia del Colle DOC 2022

Utazds az olasz csizma sarkdba

Az ut utolsé szakaszan a taj megvaltozik: a dombok laposabba valnak, a féld szine vérosbe hajlik, a
levegé tele van meleggel, fliszerekkel és tengeri széllel. Bz Puglia, az olasz csizma sarka — az orszag
egyik legrégebbi és legkarakteresebb bortermels vidéke.

A 1égi6t az 6korban ,,Oenotria Tellusnak”, a bor f6ldjének nevezték. Itt a sz616t6kék alacsonyan
nének, hogy védjék magukat a perzselS naptdl, a borok pedig mélyek, fiszeresek, szenvedélyesek —
ahogy az emberek is.

Puglia az ellentétek vilaga: kéfalakkal szegélyezett olajfaligetek, hofehér trullok (kup alaku kéhazak), a
tenger fel6l érkezb sz€l és a napsiités, amely soha nem pihen. Ez az a taj, ahol minden kortyban ott a
nap és a fold ereje.



A borvidék: Gioia del Colle — a Primitivo 6shazaja
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TerreCarsiche Fanova Primitivo Gioia del Colle DOC 2022

A legtobben a Primitivo di Manduria névrdl ismerik a dél-olasz vérésborokat, de a fajta igazi
sziil6helye Gioia del Colle, Puglia k6zEépsé részén, Bari tartomany déli hataran. Itt termesztették
el6szor és a sz616 neve is innen szarmazik.

Itt, a Murge-fennsik mészkéves, karsztos dombjain, 350—450 méteres magassagban a Primitivo mas
arcat mutatja: nem az édes lekvaros, nehéz stilust, hanem az elegansabb, feszesebb, asvanyosabb,
kevésbé édes valtozatot. A mikroklima kiilénleges — a nappalok forrék, de az éjszakak hiivések, a
tenger kozelsége pedig frissességet ad a boroknak.

A TerreCarsiche 1939 pincészet neve is a hely sajatossagara utal: a ,,carsiche” a mészkSbarlangokra, a
told alatti Gregekre utal, amelyek meghatarozzak a talaj viz- és asvanyi egyensulyat. A boraszat
székhelye Castellana Grotte kézelében talalhatd, ahol a természet sz6 szerint k6be véste a terroir

egyediségét.



A bor: Fanova Primitivo Gioia del Colle DOC 2022

A Fanova Primitivo egy modern, de mélyen gySkerezé bor — egyszerre hiiséges a hagyomanyhoz és
kifejez6 a mai stilusban.

A 520616 kézzel sziiretelve, a hajnali 6rakban keril feldolgozasra, hogy megérizze aromait. Az etrjedés
acéltartalyban térténik, majd a bor révid ideig télgyfahordéban pihen, hogy finoman lekerekedjen és
strukturaltabb legyen.

A végeredmény egy bor, amely nemcsak a dél-olasz nap melegét, hanem Gioia del Colle eleganciajat
is magaban hordozza. A 2022-es évjarat kivételesen kiegyensulyozott volt, ami lehet6vé tette, hogy a
Primitivo gytimélesds, vibrald és flszeres és mineralis oldalat egyarant megmutassa. Nem véletlen,
hogy ezek a borok kaptak meg el6szor a legmagasabb hirom poharas mingsitést az olasz
borbibliaban a Gambero rossoban.

A pohdrban

A Fanova Primitivo szine mély rubin, strt és barsonyos megjelenésa.

Illataban azonnal felvillan a fekete cseresznye, szilva, aszalt fiige és fehér bors, mogéttik pedig egy kis
vanilia, kakaé és mediterran fliszernévények.

A korty telt, mégis selymes — a bor érett, mégis feszes, kbzepes tanninokkal és élénk savakkal.

A lecsengés hosszan tart, meleg és fliszeres, benne a dél-olasz f6ld jellegzetes s6s-mineralis
érintésével.

A Primitivo itt nem a talérett, lekvaros édes stilus, hanem egy modern, elegians vérds, amelyben a
gyumolcs, a flszer és a terroir tokéletes egyensulyban van. Bz az a bor, amit6l a dél olasz napfény a
poharban is felragyog.

Kostolisi tippek és ételpdrositis
Hémérséklet: 18 °C

Pohar: nagy 6blés vérésboros pohar
Etelek: lassan siilt marha vagy barany, grillezett kolbasz, paradicsomos-fliszeres ételek, érett sajtok.

Pillanat: amikor a vacsora utdn a barati beszélgetések lelassulnak, és csak a bor marad a
gyertyafényben — vagy amikor egyetlen kortybol akarod megérezni Dél-Olaszorszag izeit.

Kis jegyzet a kostoldshoz

Ahogy belekortyolsz a Fanova Primitivo Gioia del Colle-ba, képzeld el, hogy egy pugliai dombtet6n
tilsz, a hattérben a tenger, elStted az olajfak végtelen sora. A levegd stirt és illatos, a nap mar
lebukéban, a t6ld melegét még érzed a tenyered alatt.

Ez a bor maga a dél — a f6ld, a nap és a szenvedély harmonidja.



7. FEJEZET — ZARSZO: VELENCETOL PUGLIAIG, EGY POHAR
OLASZORSZAG

Az olasz borkultira esszencija

Amikor az ember végigutazik Italian, hamar rdjon, hogy ez az orszag val6jaban nem egyetlen torténet,
hanem ezernyi aprd torténet mozaikja. Minden varos, minden domb, minden sz8lésor masképp

mesél — de a dallam ugyanaz: az élet szeretete, a pillanat tisztelete és a természet iranti mély alazat.

Az elmilt hat allomas mindegyike errdl szolt.

Veneto kénnyed buborékai, Soave viragos tisztasiga, Szicilia napsiitdtte aromai, Toszkana id6tlen
eleganciaja és Puglia szenvedélyes ereje — egylitt egy olyan ivet rajzolnak, amelyen Itdlia teljes lelke
végigvonul.

Ezek a borok nemcsak a sz616r6l, hanem az emberrdl is szélnak. Azokrdl, akik generaciokon at
ugyanazt a foldet mavelik, akik tudjak, hogy a borban ott van a csaldd torténete, az idGjaras szeszélye
¢és az emberi tirelem.

A bor Olaszorszagban nem targy, hanem kapcsolat — ember és természet, mult és jelen, munka és
o6rom kozott, ami 6sszekoti az embereket és a kultira és a hétkéznapok része.

Mit tanftanak az olasz borok?

Olaszorszagban a bor nem a formalis kostolasrol sz6l, hanem az élményrél.

Egy prosecco a lagiinak teraszan, egy Soave egy veronal vacsorahoz, egy Chianti egy hosszt toszkan
estére, egy Primitivo a tengerparti naplementében — mind mds pillanat, mégis ugyanazt izeni:

az ¢élet nem rohanas, hanem meggélés.

A bor minden régidban masképp fejezi ki ezt.
Veneto megtanit a kdnnyedségre.

Soave az egyensulyra.

Szicilia a természet energijara.

Toszkana a nemességre.

Puglia a szenvedélyre.

Es mikézben mind mas, egyiitt mégis egységet alkotnak — mint egy hat hangbdl allé akkord, amelybél
megsziletik az olasz harmonia.

Egy utazas vége — és egy Uj kezdet

Ha végigkostoltad ezt a hat bort, nemcsak Olaszorszag izeit ismerted meg, hanem egy kicsit magat az
olasz gondolkodast is:

az 6rém batorsagat, a természet iranti tiszteletet, és azt a killonleges képességet, hogy minden
poharban meglatjak az tinnepet.

Ez a kostolasi segédkonyv talan véget ér, de az olasz borkultdra felfedezése soha nem.

Minden 4j palack, minden 4j régi6, minden 4j iz egy djabb fejezet lehet.



A legfontosabb pedig nem az, hogy hdny bort késtolsz meg — hanem, hogy mennyit érzel meg
beldlik.

Zarégondolat

Amikor legk6zelebb kinyitsz egy palack olasz bort, idézd fel ezt az utazast:

Velence hullamait, Soave vulkanjait, Szicilia napjat, Toszkiana dombjait és Puglia voros f6ldjét.
Mert Olaszorszag borai nem pusztan izek — emlékek, pillanatok, helyek, torténetek.

Es minden kortyban ott a legfontosabb tanulsag:

Az élet szép. Lassits, és kostold meg.

Salute! @ IT
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